Allegato B

16. CONCORSO NAZIONALE
"FESTIVAL D'AUTORE"
riservato agli Istituti Alberghieri

REGOLAMENTO

Longarone Fiere, in collaborazione con I'lstituto Professionale Alberghiero di Stato “D. Dolomieu”
di Longarone, nell’lambito della 50. MIG - Mostra Internazionale del Gelato Artigianale, organizza
per mercoledi 2 dicembre 2009 con inizio alle ore 10, il 16. Concorso Nazionale "FESTIVAL
D'AUTORE - L’ arte del gelato in passerella”.

OGGETTO

L’oggetto del concorso € la preparazione e la decorazione di un gelato al piatto per il servizio al
tavolo.

FINALITA’'

Lo scopo dell'iniziativa € quello di favorire la diffusione del gelato nella ristorazione, di stimolare la
creativita dei giovani e di avvicinarli al mondo del gelato artigianale. Si tratta di un’occasione unica
per consentire agli allievi, non solo di approfondire la propria preparazione professionale, ma la
conoscenza di un mestiere, le cui radici sono legate al territorio bellunese e delle valli di Zoldo e
del Cadore in particolare.

ADESIONE ALLE SELEZIONI

e La partecipazione al Concorso € gratuita ed & aperta a tutti gli allievi degli Istituti Alberghieri
d’Italia.

e Puo partecipare un massimo di n. 2 allievi per ogni Istituto, ognuno dei quali dovra presentare
un proprio elaborato.

e | primi due allievi classificati di ogni singola selezione guadagneranno l'accesso alla Fase
Finale del 2 dicembre.

e Per partecipare al Concorso il Dirigente Scolastico deve compilare la scheda allegata che
dovra essere inviata per posta o fax a:

LONGARONE FIERE S.r.I. — Concorso Festival d’Autore
Via del Parco, 3

32013 LONGARONE (BL)

telefax 0437 770340

| partecipanti dovranno preparare e decorare direttamente il gelato al piatto nell’area
riservata al Concorso, dove avranno a disposizione il gelato necessario in diversi gusti e la panna
montata. Per i piatti e i prodotti per la decorazione dovranno provvedere i singoli partecipanti.

Le spese di viaggio dalla propria sede alla localita della selezione del Concorso sono a
carico degli Istituti partecipanti. Sara offerto un buffet al termine della prova.



SELEZIONE SUD ITALIA

Mercoledi 18 Novembre 2009
Napoli, in occasione di Exposudhotel 2009

FASE FINALE

Longarone Fiere  garantira  l'ospitalita  per  gli allievi ed un loro

accompaghnatore/accompagnatrice degli Istituti finalisti secondo le seguenti modalita:

Per gli Istituti provenienti da fuori Triveneto:

servizio di trasporto dall’Aeroporto di Venezia all’Albergo
servizio di trasporto dalla Stazione di Longarone alla Fiera
servizio di trasporto dall’Albergo alla Fiera

cena di martedi 1 dicembre 2009

pernottamento con prima colazione notte 1 dicembre 2009
pranzo mercoledi 2 dicembre Ristorante self-service della Fiera
cena mercoledi 2 dicembre 2009

pernottamento con prima colazione notte 2 dicembre 2009

Per quanto concerne l'eventuale servizio di trasporto dall’Aeroporto di Venezia si prega di
comunicare la data e I'ora di arrivo e di partenza entro venerdi 20 novembre 2009 per consentire
I'organizzazione di un trasporto con pullman.

Per gli Istituti provenienti dalle Regioni del Triveneto, sara garantito il pranzo del giorno 2 dicembre
20009.

GIURIA

La Giuria, il cui giudizio sara inappellabile, sara composta da esponenti ed esperti del mondo
del gelato, nonché da rappresentanti dei consumatori.

Il Concorso premiera, per ognuna delle selezioni, la composizione piu significativa dal punto di
vista creativo secondo i criteri di estetica e commerciabilita.

PREMIAZIONE

| primi tre classificati della Finale riceveranno una targa come riconoscimento e ai rimanenti
partecipanti (comprese le selezioni) verra rilasciato un diploma personalizzato di
partecipazione. La consegna dei premi avverra nel corso della cerimonia di premiazione
fissata per mercoledi 2 dicembre 2009 alle ore 15.00 nel centro congressi di Longarone
Fiere.

Il Comitato organizzatore provvedera a dare ampio risalto alle foto delle coppe vincitrici sulle
riviste specializzate a livello nazionale.

Le foto delle coppe rimarranno di proprieta di LONGARONE FIERE S.r.l. che si riserva il diritto
di farne I'uso piu opportuno.

Longarone Fiere



